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AUSGABE NR. 1/2009

Schmierstoffe in der
Lebensmittelproduktion:
Vorsicht vor kleinsten Partikeln

In cler Lebensmittelproduk- kommen — bis hin zur Still- per million — reichen aus, um
tion ist ein Maximum an legung oder Revision seiner die Auslieferung der Produk-
Verfahrenssicherheit gefragt:  Anlagen. tion zu stoppen. Oder anders
Geringste Mengen von nicht ausgedrickt: Ein Gramm =sines
zugelassenen Schmierstoffen Dabei geht es um kleinste Men-  nicht zugelassenen Schmier-
in Lebensmitteln konnen den  gen: Belastungen im ppm- stoffs wirde ausreichen, um
Hersteller teuer zu stehen Bereich — ppm steht fir parta  2.000 Verpackungen zu je
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Strenge Standards ...

Fattbahiiter in dar MNafrungamittaharstalung:
Hier gitt besondara Vargicht im Umgang mi Schmisretaffan,

500 Gramm aus den Regalsn
zu verbannen. Dabei ist es
ganz gleich, ob es sich um
Grundnahrungsmittel flr Su-
permarkie handelt, um Vieh-
futter, das beim Bauern in der
Scheuns landet, oder ob as
um Fischfutter fir den Zucht-
teich geht.

Verantwortung der Hersteller
Schmierstoffe sind auch in
der Lebensmittelproduktion
unverzichtbar. Ein kompe-
tenter Schmierstofflisferant
muss deshall die Betriebs-
technik des Lebensmittel-
herstellers oder -verarbeiters
ebenso gut kennen wie die
hygienischen Anforderungean.
Fur die Reinhait verantwaort-
lich sind alle in disser Kette:
die Hersteller von Schmier-
stoffen, die Hersteller van
Maschinen fur die Lebensmit-
teltechnik und dis Hersteller

oder Weiterverarbaiter von
Lebensmitteln. Hierzu gibt es
eine ganze Reihe von Geset-
zen und Verordnungen, die
im Wesentlichen von der EU
geregelt sind (siehe Kasten).
Die EG-Richtlinie 93/43/EWG
etwa schreibt die Anwendung
der HACCP-Methode vor
(Hazard Analysis of Critical
Control Points = Gefahren-
analyse kritischer Kontrollbe-
reiche), ein Vorbeugesystem
im Rahmen der Fehlerver-
meidung. Dieses Systam hat
zum Ziel, jeden Schritt im
Herstellungsprozess, welcher
ZU einer Kontamination der
Lebensmittel fuhren kinnte,
ZU identifizieren, Zu Oberw a-
chen und zu dokumentieren.
Allerdings: Es gibt bis heute
keine globale, internationals
Morm bezidglich der Bestand-
teile von Schmierstoffen in
der Lebensmitteltechnik.

Der amerikanische
Standard
International fuhrend
und entsprechend
anerkannt sind die
LS-amerikanischen
Worsc hriften bezdg-
lich der Inhalte von
Schmierstoffen in
der Lebensmittal-
technik. Das US-
Systam basiert auf
einer Positiviiste,
in der alle erlaubten
Inhaltsstoffe ver-
zeichnet sind. Diess
Liste wird von cer
amerikanischen
Lebens- und Arz-
neimittel-Behdrde
FDA (Food and
Drug Administration) gefihrt.
SchlieBlich zertifiziert die NSF
(Mational Sanitation Founda-
tion = Nationale Hygiene-Stif-
tung) anhand dieser Liste die
Schmierstoffe und teilt sie in
Zwei Kategorien &in, und zwar:
* Schmierstoffe in der
Lebensmitteltechnil, bei
denen der Kontakt mit
Lebensmitteln technisch
nicht ausgeschlossen
werden kann unter der
Bezeichnung NSF H1), und
+ Schmierstoffe in der
Lebensmitteltechnik, bei
denen der Kontakt mit
Lebensmitteln technisch
ausgeschlossan werden
kann (MSF H2).
Die in der ersten Kategaoris
eingestuften Schmierstoffe
entsprechen den nationalen
LIS-Standards oder Gbertref-
fen sie sogar. Mit dem Einsatz
solcher Schmierstoffe kann
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landerspezifische Differenzen

der Anwender sicher sein,
nationale und internationale
Anforderungean zu erfillen.

Die technischen

Anfoerdemngen

Grundsdizlich muss ein Schmier-

stoff, der in der Lebensmittel-

technik eingesetzt wird, physio-

logisch unbedenklich s=in. Und

natlrlich sollte er hervorragend

schmieren. Aus Gesetzen, Richt-

linien und Mormen definieren

gich aber noch Zusazliche An-

forderungean:

* Geruchsneutralitat,

+ Geschmacksneutralitat,

+ Bastandigkeit gegen Desin-
fektions- und Reinigungsmittel,
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¢ |Lebensmittelerraglichkeit,
+ Erflllung ldnderspezifischer
Anfarderungen bis hin
Zur Erfalung religitssr
Warschriften.
Wahrend es flr Industrieschmier-
stoffe Keinerlei Binschrankungen
bei der Auswahl der Rohstoffe
aibt, sind bei Schmierstoffen fir
die Lebensmittetechnik viels
Rohstoffe nicht erlaubt. Dies
betrifit vor allem die klassischen
Additive fir den Korrosions-
schutz. AuBerdem gibt es in der
Lebensmitteltechnik verschie-
dene Grenzwerte fir die maxi-
mal zulssige Korzentration vaon

Schmierstoffen in Lebensmitteln.

Selbst die Gremnzwerte kénnen

jedoch von Land zu Land
unterschiedlich sein. So qilt
fur WeiBdl - de facto die
einzige Familie von fir dis
Lebensmittelindustrie zuge-
lassenan mineralblbasierten
Procukten — in den USA gine
maximal zulassige Konzen-
tration von = 10 mgdka, in
EBuropa hingegen liegt der
maximal zulfssige Wert bei

= 4 ma'kg.

Der Technische Handel kann
heute Schmierstoffe anbigten,
die sowaohl die tribologischen
Anforderungen als auch die
Einhaltung der lebensmittel-
rechtlichen Vorgaben erfillen.

Biigpial Mhan-
prodiuicts In der
Kisieprasee Tur
Futterheratalung
Kanrte ee Iy einam
Hondaket zwinchan
Schmiarfsttan und

Futterpaliats komsmen
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Lebensmittel - aber sicher!

Europaische
Verordnungen

In der Verordnung 178/2002
der EG werden die allge-
meinen Grundsitze, die
zustindigen EU-Behorden
und die Anforderungen an
die Lebensmittelsicherheit
definiert. Teile dieser EG-
Verordnung sind Bestandtsil
des deutschen Lebenamittel-
und Futtermittelgesetzbuchs
(LFGH). Ergénzt werden
diese Verordnungen durch
spezielle Vorschriften zB.
fir Fischerei-, Fleisch- und
Milcherzeugnisse ©1/483
EWG, 92/5 EWG, 92/46
EWG). Alle hierin beschrie-
benen Anforderungen muss
der Schmierstoffhersteller
und Schmierstoffanwender
kennen und entsprechend
bei der Produlktentwickiung Dar Tachnizche Henol Biatat Schmverstofe Cle wnd Fatte von fiifrendan Harstalern an,
blﬂ:l:lﬂﬂ'ltglﬂ ok fir dfis Lebanamittal harstalanos und verarbaitends induatiie gesignat aind, in untar
isilinhen Gabind

Herousgeben
. VWTH Werband
Teohnisohsr Handel &\,

Prirz-Geang-Strafe 106 « D-40479 Diessldad

: Fon: 449 211 445020 » Feoz 449 211 46009
|| OKS) ] - E-Mail: infol@vthverbond.de
S " A e - :_': Intesrmet: wearawth-werb ond de
E= =
o = Bildnochessin:
e, = 3 VTH S HES/ OKS
. S Radaktion und Bazug:
S ©HS Public Pelatiorss Verdag urd Werbung GmbH
R Marbachsr Strabe 114 « 40507 Disesldof
R — Forc +49 211 S0485-10 = Fax 448 211 904851
—a E-Mail: louis sohnab @he-pr.ds
Imbesrmst: wearawth-top-partnsrds
Alls Rechisvorbehaken— auch dis des
we=n Abdnucks, der photomechaniochen Wisdsngabe
und der Dbemeatzung. Rschtiches Arspriche kinnen
Mafmwechd fir die Labanamitaltachmic Riakfett fir die | sbanamitaltechmic s disser Broschire nicht abgeleiled wenden.
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